Vorspeisen/Salat
Salate vom Gärtner Manuel									8
Blattsalate | eingelegtes Gemüse vom Eigenanbau | Citrus- Vinaigrette
(Vegan, Glutenfrei, Lactosefrei, enthält Senf, Soja)
Power Bow!  											10
Granatapfelkerne | bunter Quinoa | Maulbeeren | Pistazien
(Vegan, Glutenfrei, Lactosefrei, enthält Pistazien) 
Blaues Blaukraut										9
Rotkohl | Apfel | eingelegte Gojibeeren | Ingwer
(Vegan, Glutenfrei, Lactosefrei)
Zucchinispaghetti					  					9
gepuffter Amaranth | Physalis | Räuchertofuvinaigrette			  
(Vegan, Glutenfrei, Lactosefrei)
Ceasar Salat
Croutons | Sardellen | Kapern | Parmesandressing					 	10
wahlweise mit gebratener Hühnerbrust oder Black Tiger Garnelen				14
(Vegetarisch, enthält Sahne, Parmesan, Ei, Senf)
Hausgebeizter Wildschinken									15
Schinken aus dem Hirschrücken | Hagebutte | Frischkäse | Walnussbrot
(Enthält Lactose, Gluten, Roggen, Weizen, Walnuss)

Suppen & Zwischengerichte
Tremella Pilz in der Brühe 									9
Zitronengrasbouillon | Sternanis | Sesamöl
(Glutenfrei, Lactosefrei, enthält Sellerie) 
Fermentierte Kohlsuppe									9
Karamellisierte Zwiebeln | Hagebuttenpulver | Chilli | Hefeflocken
(Vegan, Glutenfrei, Lactosefrei)
Spaghetti alla Chitarra mit schwarzem Trüffel						12
Schwarzer Winter Edeltrüffel aus Wildsammlung pro Gramm				5
(Vegetarisch, enthält Weizen, Ei, Butter)




Hauptgerichte
Spinatknödel											18
Shi Take & Mu Err Pilze | dunkle Misocreme
(Vegetarisch, enthält Gluten, Senf, Butter, Ei)
Tolle Knolle											17
Bunte Kartoffeln | Safrancreme | Rote Beete | Apfelscheiben 
(Vegan,Glutenfrei, Lactosefrei)
Kichererbsenschnitte										18
Paprika | Kapern | Kräuterpesto | getrocknete Tomaten
(Vegetarisch, Glutenfrei, enthält Lactose, Sellerie, Soja)

Vanille Karotten										17
Confierte Karotten | Lardo Bauchspeck | Kakaobutter | Kürbiskerne 
(Glutenfrei, Lactosefrei)
Lammnacken im Heu										27
Dinkelspätzle | Butterpilze | Rauke
(Enthält Gluten, Dinkel, Lactose, Sellerie)
Tranche vom Bio Lachs									28
Nussbutterpüree | Grapparosinen | Limette
(Lactosefrei, Glutenfrei, enthält Lachs, Butter) 


Dessert
Milchreis Bällchen										9
Hafermilch | Kurkuma Aprikosenröster | Sorbet
(Vegan, Glutenfrei, Lactosefrei, enthält)
Blaubeer Macaron										11
Marinierte Beeren | weißes Schokomousse
(Vegetarisch, enthält Sahne, Milch, Mandel)
[bookmark: _GoBack]Gorgonzola Panna Cotta									10
Rosmarin | Pumpernickel | Birnenragout
(Vegetarisch, enthält Milch, Sahne)




Empfehlung zum Dessert:

Mostello aus dem Mostviertel								7,8
Cuvée aus vier typischen Mostviertler Birnensorten. Die Fässer verbringen
ein ganzes Jahr im Freien – bei +30 Grad im Sommer ebenso wie 
bei -20 Grad im Winter.
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